DELIRIO GASTROBAR

it




APERITIU DE BENVINGUDA

Bombo de foie mi cuit amb gelée de xocolata blanca

ENTRANTS

Torradetes de tonyina vermella Bluefin marinada amb soja, cibulet i caviar de truita

Cremos de patata amb pernil iberic, carxofa cruixent, camagrocs, tofona de temporada i
rovell d'ou curat

Garotes farcides de peix i marisc

Carpaccio de filet de vedella amb virutes de foie i parmesa Reggiano

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR

Cassoleta de rap amb gamba i escamarla de la llotja d’Arenys
Calamar farcit de butifarra de perol i carxofes del Delta amb picada de xocolata
Pota de pop de roca en un llit de parmentier de moniato amb escames de sal negre

Filet de vedella de Girona amb salsa al pebre, xips de moniato i pebrotets del padré

POSTRE

Tartaleta amb crema de mascarpone i fruites

BODEGA

Aigua mineral natural
Ojo plato verdejo D.O Rueda
Indispensable’D.O Emporda
Cava brut reserva Perelada



INFORMACIO

Es servira el sopar a partir de les 20:00h de la nit
Hi haura ressopo passat el raim per a tots els comensals,
Al igual que trobareu el vostre cotilld al arribar

Com a detall per part de I'equip Delirio es fara in situ un sorteig d'un menu
degustacio per a dues persones

El preu per persona sera de 65€ iva inclos

RESERVES

Per guardar una taula s’haura d’abonar el 50% del total de la reserva, d'aquesta
manera quedara formalitzada

Podran fer la reserva a traves del correu electronic o teléfon:
deliriogastrobar@gmail.com

676 280 267 / 931 819127



