DELIRIO GASTROB




APERITIVO DE BIENVENIDA

Bombon de foie mi cuit con gelée de chocolate blanco

ENTRANTES

Tostaditas de atun rojo Bluefin marinado con soja, cebollino y caviar de trucha

Cremoso de patata con jamon ibérico, alcachofa cruijiente, camagrocs, trufa de
temporada y yema de huevo curado

Erizos rellenos de pescado y marisco

Carpaccio de filete de ternera con virutas de foie y parmesano Reggiano

PLATO PRINCIPAL A ESCOGER

Cazuelita de rape con gamba y cigala de la lonja de Arenys
Calamar relleno de butifarra de perol y alcachofas del Delta con picada de chocolate
Pata de pulpo de roca en una cama de parmentier de boniato con escamas de sal negra

Filete de ternera de Gerona con salsa al pimienta, chips de boniato y pimientos de padron

POSTRE

Tartaleta con crema de mascarpone y frutas

BODEGA

Agua mineral natural
Ojo plato verdejo D.O Rueda
Indispensable’D.O Emporda
Cava brut reserva Perelada



INFORMACION

Se servira la cena a partir de las 20:00h de la noche
Habra resopon pasado las uvas para todos los comensales,,
Al igual que encontrara su cotillon al llegar

Como detalle por parte del equipo Delirio se realizara in situ un sorteo de un
menu degustacion para dos personas

El precio por persona sera de 65€ iva incluido

RESERVAS

Para guardar una mesa se debera abonar el 50% del total de la reserva, de esta
forma quedara formalizada

Podran realizar la reserva a través del correo electrénico o teléfono:
deliriogastrobar@gmail.com

676 280 267 / 931 819127



