
DELIRIO
G A S T R O B A R

C A T A L À



ELS DE SEMPRE

ous trencats |  14,00€
Amb perni l  ibèric ,  ceba caramelitzada i  foie mi cuit

Broquetes de gambó |  13,50€  (3u)
Empanades a casa amb panko, sweet chi l l i  i  sèsams

garota |  4,50€  (1U)
Farcida de rovel l  d ’er içó,  marisc i  peix ,  acabada al forn

Croquetes |  13,90€  (6u)
De gamba vermella d’Arenys,  de rost it  o de tòfona i  ceps
(combina-les al teu gust)

saquets de cruixent de bacallà |  12,00€  (4 u)
Fets a la l launa amb musel ina d’al l  i  ol i

Braves delirio  |  7,90€
Tendres per dins i  cruixents per fora 
amb les seves salsetes 

Stiks d’alberginia  |  7,80€
A l ’est i l  cordovès amb f i ls de mel i  rat l ladura de l l ima 

Gyozas amb edamames i oli de tòfona  |  9,60€  (6u)
De l lagostí ,  ànec o verdures amb ter iyaki i  sèsams
(Combina-les al teu gust)

Anxoves del cantàbric del calibre 00 | 15,00€  (4u)
Pà de coca amb tomàquet i  OVE

Pota de pop de roca  |  18,50€

Ceviche peruà  |  14,00€

En un l l i t  de parmentier de moniato,  sal negre i  pebre vermell  dolç

De corvina amb “pico de gal lo” i  x ips de moniato

coquines |  18,00€
Saltejades amb al let i  ju l ivert

Pà de coca amb tomàquet |  1,50€  (2U)



AMANIDES DE L’HORT

amanida de tomàquet |  13,50€
Amb ventresca de tonyina, ceba dolça i  ol ives d’anxova

amanida de formatge de cabra |  13,00€
Gratinat al forn amb mel ,  enciam de roure i  romana,
xerr is ,  fruits secs,  magrana i  perni l  d ’ànec

ELS FARCITS

Baos de calamar | 14,50 (2 u)
A l ’est i l  madri leny amb maionesa d’al l  negre i  remolatxa

Baos de pollastre karaage | 12,50€ (2 u)
Amb salsa de mostassa antiga suau i  ful la de roure

bikini trufat | 8,50€
Amb formatge fos,  crema tartufata i  perni l  ibèric 50%

Tacos de cochinita pibil | 10,50€  (2u)
Amb ceba vermella encurt ida i  pel l  de l l ima rat l lada

Brioix de gambeta blanca d’arenys | 14,50€
Amb la nostre salsa amb un toc fresc 

Brioix farcit de carrillera | 13,50€
Cuinades a baixa temperatura amb el seu suc

Caneló de rostit | 13,50€
Amb beixamel de tòfona i  parmesà reggiano gratinat al forn

Caneló de llamàntol | 18,00€
Amb beixamel i  suc de salsa americana



LA TARTERIA 

tàrtar de salmó | 18,50€
En un l l i t  d ’alvocat ,  daus de tomàquet ,  ceba l i la i  magrana

tàrtar de tonyina vermella bluefin | 20,00€
En una base d’alvocat ,  daus de tomàquet i  ceba l i la

tàrtar d’alvocat | 13,50€ 
Amb “pico de gal lo”

Tàrtar de gamba blanca d’arenys | 17,50€
En torrades de carbó amb pel l  de l l ima i  festucs

tataki de tonyina vermella bluefin | 21,00€
En una l l i t  d ’alga wakame, salsa ter iyaki i  sèsams

steak tàrtar de filet de vedella de girona | 21,00€
Tal lat a gavinet amb la seva picada original

carpaccio de ternera | 14,50€
Amb virutes de foie mi cuit ,  polsím de parmesà 
reggiano i  v inagreta de mòdena

LES CARNS DE GIRONA

filet de vedella a la pedra feta per tu | 21,00€
Acompañado con chips de boniato y pimientos del padrón

filete de vedella amb foie | 24,50€
En un l l i t  de parmentier de moniato i  x ips de moniato



POSTRES

Torradetes DE “can puig” | 6,00€
Amb xocolata negre,  sal maldon i  OVE

Coulant de xocolata negre o blanca| 7,00€

Amb gelat d ’stracciatel la

Torrada de santa teresa| 7,00€

Amb gelat de vaini l la ,  nous de macadàmia i  canyel la

xuixos farcits DE CREMA planxats | 7,50€

Amb gelat de vaini l la i  nous de macadàmia

Sorbet de temporada| 6,50€

Amb ron a la nostre manera

Gelats | 6,00€

Vaini l la

Mascarpone

Xocolata negre

Stracciatel la



CARTA DE VINS

ojo plato roble | 18,00€
D.O Ribera del Duero 

Indispensable | 20,50€

D.O Empordà

raventós l’ànec mut | 25,00€ 

D.O Penedès

cuando el río suena | 27,00€

D.O Ribera del Duero

El coto 875m | 29,50€

D.O Rioja

Perlat syrah | 30,00€

NEGRES

D.O Montsant

L’inconcient les cousins | 32,00€

D.O Pr iorat

ROSATS

VINEA | 19,50€ 

D.O Cigales

aurora d’espiells rosé | 28,00€ 

D.O Penedès

SANGRIES

cava                   19,50€ (1L)             27,00€ (2L)

vino tinto          18,00 (1L)               25,00€ (2L)



CARTA DE VINS

Ojo plato Verdejo | 17,00€
D.O Rueda

El coto semidulce | 17,00€ 

D.O Rioja

perplejo | 21,50€

D.O Rueda

Vora la mar | 25,00€
D.O Alel la

hermanos lurton | 24,00€
D.O Rueda

Collection perelada | 29,50€

BLANCS

D.O Empordà

captura de luz | 27,50€
D.O Rías Baixas / VT Gal icia

Abadal | 33,00€
D.O. Pla de Bages

CAVA CAVES

roger de flor | 17,50€
Brut Nature “Codorniu”

perelada festival | 23,40€
Brut Nature 

raimat lo fred de ponent | 32,00€

Brut Reserva “Raimat”

Juvé & camps esential púrpura | 29,00€
Brut Reserva
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MUMM CORDON ROUGE | 80,00€
Brut Imperial

MOËT & CHANDON | 87,00€

Brut Imperial

TAITTINGER | 94,00€

Brut Reserva

Brockmans | 12,00€

CHAMPAGNE

martin millers | 12,00€

South port | 11,00€

GIN TONICS

Nordes | 11,00€

Puerto de indias | 10,00€

Fifty pounds | 10,00€

Beefeater | 9,50€

seagram´s | 9,50€

WHISKYS PREMIUM

macallan | 16,00€

chivas regal | 9,50€

the glentothes  | 10,50€

12 years

12 years

12 years


