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ELS DE SEMPRE

BRAVES DELIRIO | 7,90€

Tendres per dins i cruixents per fora
amb les seves salsetes

ANXOVES DEL CANTABRIC DEL CALIBRE 00 | 15,00€ (4U)

PA de coca amb tomdaquet i OVE

STIKS D'ALBERGINIA | 7,80€

A lI'estil cordovés amb fils de mel i ratlladura de Ilima

GYOZAS AMB EDAMAMES | OLI DE TOFONA | 9,60€ (6U)

De llagosti, dnec o verdures amb teriyaki i sésams
(Combina-les al teu gust)

GAROTA | 4,50€ (1U)

Farcida de rovell d’erigd, marisc i peix, acabada al forn

CROQUETES | 13,90€ (6U)

De gamba vermella d’Arenys, de rostit o de tofona i ceps
(combino—les al teu gust)

BROQUETES DE GAMBO | 13,50€ (3U)

Empanades a casa amb panko, sweet chilli i sésams

SAQUETS DE CRUIXENT DE BACALLA | 12,00€ (4 )

Fets a la llauna amb muselina d’all i oli

OUS TRENCATS | 14,00€

Amb pernil ibéric, ceba caramelitzada i foie mi cuit

CEVICHE PERUA | 14,008

De corvina amb “pico de gallo” i xips de moniato

POTA DE POP DE ROCA | 18,50€

En un llit de parmentier de moniato, sal negre i pebre vermell dolg

COQUINES | 18,00€

Saltejades amb allet i julivert

PA DE COCA AMB TOMAQUET | 1,50€ (2U)



AMANIDES DE L'HORT

AMANIDA DE TOMAQUET | 13,50€

Amb ventresca de tonyina, ceba dolgca i olives d’anxova

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA | 13,00€

Gratinat al forn amb mel, enciam de roure i romana,
xerris, fruits secs, magrana i pernil d’dnec

ELS FARCITS

BAOS DE CALAMAR | 14,50 (2 U)

A I'estil madrileny amb maionesa d’'all negre i remolatxa

BAOS DE POLLASTRE KARAAGE | 12,50€ (2 U)

Amb salsa de mostassa antiga suau i fulla de roure

BIKINI TRUFAT | 8,50€

Amb formatge fos, crema tartufata i pernil ibéric 50%

TACOS DE COCHINITA PIBIL | 10,50€ (2U)

Amb ceba vermella encurtida i pell de llima ratllada

BRIOIX DE GAMBETA BLANCA D'ARENYS | 14,50€

Amb la nostre salsa amb un toc fresc

BRIOIX FARCIT DE CARRILLERA | 13,50€

Cuinades a baixa temperatura amb el seu suc

CANELO DE ROSTIT | 13,50€

Amb beixamel de tofona i parmesd reggiano gratinat al forn

CANELO DE LLAMANTOL | 18,00€

Amb beixamel i suc de salsa americana



LA TARTERIA

TARTAR DE SALMO | 18,50€

En un llit d'alvocat, daus de tomdaquet, ceba lila i magrana

TARTAR DE TONYINA VERMELLA BLUEFIN | 20,00€

En una base d’alvocat, daus de tomdaquet i ceba lila

TARTAR D'ALVOCAT | 13,50€

Amb “pico de gallo”

TARTAR DE GAMBA BLANCA D'ARENYS | 17,50€

En torrades de carbd amb pell de llima i festucs

TATAKI DE TONYINA VERMELLA BLUEFIN | 21,00€

En una llit d’alga wakame, salsa teriyaki i sésams

STEAK TARTAR DE FILET DE VEDELLA DE GIRONA | 21,008

Tallat a gavinet amb la seva picada original

CARPACCIO DE TERNERA | 14,50€

Amb virutes de foie mi cuit, polsim de parmesad
reggiano i vinagreta de modena

LES CARNS DE GIRONA

FILET DE VEDELLA A LA PEDRA FETA PER TU | 21,00€

Acompanado con chips de boniato y pimientos del padrén

FILETE DE VEDELLA AMB FOIE | 24,50€

En un llit de parmentier de moniato i xips de moniato



POSTRES

TORRADETES DE “CAN PUIG" | 6,00€

Amb xocolata negre, sal maldon i OVE

COULANT DE XOCOLATA NEGRE 0 BLANCA| 7,00€

Amb gelat d’stracciatella

TORRADA DE SANTA TERESA| 7,00€

Amb gelat de vainilla, nous de macaddamia i canyella

XUIXOS FARCITS DE CREMA PLANXATS | 7,50€

Amb gelat de vainilla i nous de macaddamia

SORBET DE TEMPORADA| 6,50€

Amb ron a la nostre manera

GELATS | 6,00€

Vainilla
Mascarpone
Xocolata negre

Stracciatella



NEGRES
0J0 PLATO ROBLE | 18,00€

D.O Ribera del Duero

INDISPENSABLE | 20,50€

D.O Empordd

RAVENTOS L'ANEC MUT | 25,00€

D.O Penedes

CUANDO EL Ri0 SUENA | 27,00¢€

D.O Ribera del Duero

EL COTO 875M | 29,50€

D.O Rioja

PERLAT SYRAH | 30,00€

D.O Montsant

L'INCONCIENT LES COUSINS | 32,00€

D.O Priorat

ROSATS
VINEA | 19,50€

D.O Cigales

AURORA D'ESPIELLS ROSE | 28,00€

D.O Penedeés

SANGRIES

CAVA 19,60€ (1L) 27,00€ (2L)
VINO TINTO 18,00 (1L) 25,00€ (2L)

CARTA DE VINS



BLANCS
0J0 PLATO VERDEJO | 17,00€

D.O Rueda

EL COTO SEMIDULCE | 17,00€
D.O Rioja

PERPLEJO | 21,50€

D.O Rueda

HERMANOS LURTON | 24,00€

D.O Rueda

VORA LA MAR | 25,00€

D.O Alella

CAPTURA DE LUZ | 27,50€

D.O Rias Baixas / VT Galicia

COLLECTION PERELADA | 29,50€

D.O Empordad

ABADAL | 33,00€

D.O. Pla de Bages

CAVA
ROGER DE FLOR | 17,508

Brut Nature “Codorniu”

PERELADA FESTIVAL | 23,40€

Brut Nature

JUVE & CAMPS ESENTIAL PURPURA | 29,00€

Brut Reserva

RAIMAT LO FRED DE PONENT | 32,00€

Brut Reserva ‘Raimat”

CARTA DE VINS

CAVES
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CHAMPAGNE
MUMM CORDON ROUGE | 80,00€

Brut Imperial

MOET & CHANDON | 87,00€

Brut Imperial

TAITTINGER | 94,00€

Brut Reserva

GIN TONICS

MARTIN MILLERS | 12,00€
BROCKMANS | 12,00€
SOUTH PORT | 11,00€
NORDES | 11,00€

FIFTY POUNDS | 10,00€
PUERTO DE INDIAS | 10,00€
BEEFEATER | 9,50€
SEAGRAM'S | 9,50€

WHISKYS PREMIUM
MACALLAN | 16,00€

12 years

THE GLENTOTHES | 10,50€

12 years

CHIVAS REGAL | 9,50€

12 years



