
DELIRIO
G A S T R O B A R

E S P A Ñ O L



LOS DE SIEMPRE

huevos rotos|  14,00€
Con jamón ibérico,  cebol la caramelizada y foie mi cuit

Brochetas de gambón |  13,50€  (3u)
Empanadas en casa con panko, sweet chi l l i  y sésamos

erizo |  4,50€  (1U)
Rel leno de yema de er izo,  marisco y pescado, acabado al horno

Croquetas |  13,90€  (6u)
De gamba roja de Arenys,  de rust ido o de trufa y setas
(Combínalas a tu gusto)

saquitos de crujiente de bacalao |  12,00€  (4 u)
Hechos a la “ l launa” con musel ina de al iol i

Bravas delirio  |  7,90€
Tiernas por dentro y cruj ientes por fuera 
con sus salsitas

Stiks de berenjena  |  7,80€
Al est i lo cordobés con hi los de miel y ral ladura de l ima 

Gyozas con edamames y aceite de trufa  |  9,60€  (6u)
De langostino, pato o verduras con ter iyaki y sésamos
(Combínalas a tu gusto)

Anchoas del cantábrico del calibre 00 | 15,00€  (4u)
Pan de coca con tomate y AOVE

Pata de pulpo de roca  |  18,50€

Ceviche peruano  |  14,00€

En una cama de parmentier de boniato,  sal negra y pimientón dulce

De corvina con “pico de gal lo” y chips de boniato

tallarinas |  18,00€
Saltedas con aj i to y perej i l

Pan de coca con tomate |  1,50€  (2U)



ENSALADA DEL HUERTO

ensalada de tomate |  13,50€
Con ventresca de atún, cebol la dulçe y ol ivas de anchoa

ensalada de queso de cabra |  13,00€
Gratinado al horno con miel ,  lechuga de roble y romana,
tomates cherr is ,  frutos secos, granada y jamón de pato

LOS RELLENOS

Baos de calamar | 14,50 (2 u)
Al est i lo madri leño con mayonesa de ajo negro y remolacha

Baos de pollo karaage | 12,50€ (2 u)
Con salsa de mostaza antigua suave y hoja de roble

bikini trufado | 8,50€
Con queso fundido, crema tartufata y jamón ibérico 50%

Tacos de cochinita pibil | 10,50€  (2u)
Con cebol la roja encurt ida y piel  de l ima ral lada

Brioche de gambita blanca de arenys | 14,50€
Con nuestra salsa secreta con un toque fresco  

Brioche relleno de carrillera | 13,50€
Cocinadas a baja temperatura con su jugo

Canelón de rustido | 13,50€
Con bechamel de trufa y parmesano reggiano gratinado al horno

Canelón de bogavante | 18,00€
Con bechamel y salsa americana



LA TARTERIA 

tártar de salmón | 18,50€
En una cama de aguacate,  dados de tomate, cebol la l i la y granada

tártar de atún rojo bluefin | 20,00€
En una base de aguacate,  dados de tomate y cebol la l i la

tártar de aguacate | 13,50€ 
Con “pico de gal lo”

Tártar de gamba blanca de arenys | 17,50€
En tostadas de carbón con piel  de l ima y pistachos

tataki de atún rojo bluefin | 21,00€
Con alga wakame, salsa ter iyaki y sésamos

steak tártar de filete de ternera de gerona | 21,00€
Cortado a cuchi l lo con su picada original

carpaccio de ternera | 14,50€
Con virutas de foie mi cuit ,  lascas de parmesano 
reggiano y vinagreta de módena

LES CARNES DE GERONA

filete de ternera a la piedra hecha por ti | 21,00€
Acompañado con chips de boniato y pimientos del padrón

filete de ternera con foie | 24,50€
En una cama de parmentier de boniato y chips de boniato



POSTRES

Tostadas DE “can puig” | 6,00€
Con chocolate negro, sal maldon y AOVE

Coulant de chocolate negro o blanco| 7,00€

Con helado de stracciatel la

Torrija de santa teresa| 7,00€

Con helado de vaini l la ,  nueces de macadámia y canela

chuchos rellenos DE CREMA planchados | 7,50€

Con helado de vaini l la y nueces de macadámia

Sorbete de temporada| 6,50€

Con ron a nuestra manera

helados | 6,00€

Vaini l la

Mascarpone

Chocolate negro

Stracciatel la



CARTA DE VINOS

ojo plato roble | 19,50€
D.O Ribera del Duero 

Indispensable | 20,50€

D.O Empordan

raventós l’ànec mut | 25,00€ 

D.O Penedés

cuando el río suena | 27,00€

D.O Ribera del Duero

El coto 875m | 29,50€

D.O Rioja

Perlat syrah | 30,00€

TINTOS

D.O Montsant

L’inconcient les cousins | 32,00€

D.O Pr iorat

ROSADOS

VINEA | 19,50€ 

D.O Cigales

aurora d’espiells rosé | 28,00€ 

D.O Penedés

SANGRIAS

cava                   19,50€ (1L)             27,00€ (2L)

vino tinto          18,00 (1L)               25,00€ (2L)



CARTA DE VINOS

Ojo plato Verdejo | 17,00€
D.O Rueda

El coto semidulce | 17,00€ 

D.O Rioja

perplejo | 25,50€

D.O Rueda

Vora la mar | 29,00€
D.O Alel la

hermanos lurton | 28,50€
D.O Rueda

Collection perelada | 34,50€

BLANCOS

D.O Empordan

captura de luz | 32,50€
D.O Rías Baixas / VT Gal icia

Abadal | 36,00€
D.O. Pla de Bages

CAVA CAVAS

roger de flor | 17,50€
Brut Nature “Codorniu”

perelada festival | 23,40€
Brut Nature 

raimat lo fred de ponent | 32,00€

Brut Reserva “Raimat”

Juvé & camps esential púrpura | 29,00€
Brut Reserva
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MUMM CORDON ROUGE | 80,00€
Brut Imperial

MOËT & CHANDON | 87,00€

Brut Imperial

TAITTINGER | 94,00€

Brut Reserva

Brockmans | 12,00€

CHAMPAGNE

martin millers | 12,00€

South port | 11,00€

GIN TONICS

Nordes | 11,00€

Puerto de indias | 10,00€

Fifty pounds | 10,00€

Beefeater | 9,50€

seagram´s | 9,50€

WHISKYS PREMIUM

macallan | 16,00€

chivas regal | 9,50€

the glentothes  | 11,50€

12 years

12 years

12 years


